Frihlingskarte

Vorspelsen

Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch (vegan) 6,90
Gurkensalat 5,60
Klemner gemischter Salat 5,90

Geriuchertes Forellenfilet auf [auwarmem Spitzkohlsalat

mit gerostetem Schwarzbrot 9,50

Frihlingssalate

Salatvariatonen mit Baguette und Honig-Senf-Vinaigrette,

dazu wahlweise

gebackener Hirtenkise 15,40
oder

gebratene Hihnchenbrust 15,90



Vegetarisch und Vegan

Bandnudeln mit Edelpilzragout 15,90

Maultaschen, mit Spinat und Zwiebeln gefillt,

m emner Kriauter-Zwiebel-Tomaten-SoRe (vegan) 14,50

Holsteiner Spezialititen

Hausgemachtes Sauerfleisch vom Schwemenacken

mit Bratkartoffeln und RemouladensoRe 18,00

Bosauer Magesfilets nach Norddeutscher Art,

dazu ,HausfrauensoRe® und Bratkartotfeln 18,00

Kapitinslabskaus mit Spiegelel und saurer Beilage 19,00

Uber Tagesgerichte informieren unsere Tafeln und das Servicepersonal



Fisch

LSZPannfisch® Seelachstilet gebraten, mit SenfsoRe,

Gurkensalat und Bratkartoffeln 19,50

Z.anderfilet gebraten auf Estragon-Kohlrabirahmgemuise,

dazu Salzkartoffeln 24,50

LFrohsimn Teller Riaucherlachs, Matjes und Rotweinmates,

mit Homig-Senf-SoRe, HausfrauensoRe und Bratkartoffeln 22,50

Wir mehlieren unseren Fisch in Maismehl (glutenfrei)

Fleisch

Schweineschnitzel mit Spiegelel,

gemischtem Salat und Bratkartoffeln 19,80

,Grillteller” Steaks von Hihnchenbrust, Rind und Schwein
mit gebratenen Zwiebeln, Champignons

und Pommes frites 24,90

Argentinisches Rumpsteak mit Kriuterbutter,

gemischtem Salat und Bratkartoffeln 29,80

Hihnchenbrust ,Milaneser Art“ in Hartkise-Eihiille



mit Bandnudeln und TomatensoRe 22,50

Kindergerichte

Seelachshlet gebraten mit Salzkartoffeln,

mit Tomaten- und Gurkenscheiben 7,50

Kleines paniertes Schweineschnitzel

mit Tomaten- Gurkenscheiben und Pommes frites 8,20

Pasta mit TomatensoRe 6,80

Desserts

3 Kugeln Eis (Vanille, Erdbeere, Schokolade) 6,00
mit Sahne 6,60

Warme Rote Gritze mit zwer Kugeln Vanilleeis 6,80

Kaffee Panna Cotta mit KaramellsoRe 7,50



